
Panetteria Pasticceria & Caffè 
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Gli Infusi

Dolce Vita
pezzi di mela, ananas, carota, 
rapa rossa, foglie di lemongrass, 
ortica, rovo, eucalipto, ribes nero, 
bacche di goji, scorze di arancia, 
pepe rosa, petali di calendula, e 
fiordaliso.

Limone e Zenzero
pezzi di mela, cubetti di zenzero 
candito, foglie di lemongrass, 
scorze di arancia.

Dopo Pasto
menta piperita, camomilla, 
finocchio, anice.

Imperial Earl Grey
te’ nero aromatizzato al 
bergamotto.

Frutti di Bosco
fiori di karkade’, bacche di 
sambuco, uva, ribes nero, mirtillo. 

Fuoco del Caminetto
fiori di karkade’, pezzi di mela, 
vaniglia Bourbon, rosa canina, 
mandorle, cannella, rooibos. 

Tempi di infusione consigliati
da 5 a 8 minuti in base all’intensita’ 
dell’aroma desiderata 



Le Cioccolate Calde
Panetteria Pasticceria & Caffè 

Cioccolata al Peperoncino

CiocoCaffe’
cioccolata, caffe’,
panna, con:
scaglie di cioccolato
scaglie di cocco
scaglie di nocciola

CiocoCaffe’ Scalda Cuore
cioccolata, caffe’,
liquore al caffe’,
panna
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Cioccolata Nera
con cioccolato 
fondente al 72%

Cioccolata Bianca
con cioccolato 
bianco al 33%


